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CASA DI RIPOSO SEN. B. BORELLI A.S.P.

PIEVE DI TECO (IM)

LOCALE CUCINA 

cella frigorifera carne cucina 1 buono

cella frigorifera Incold verdura cucina 1 buono

armadio frigo Ifi cucina 1 buono

armadio frigo Tecnodom cucina 1 buono

surgelatori cucina 4 buono

lavandino su gambe cucina 3 buono

lavandino armadiato cucina 2 buono

scaffalatura acciaio a piani 

(dispensa alimentari) dispensa alimentari 8 buono

scaffalatura acciaio a piani 

(dispensa detersivi) dispensa detersivi 2 buono

armadio accianio inox cucina 1 buono

tavolo/base armadiata acciaio inox cucina 2 buono

tavolo/base armadiata acciaio inox 

con porte scorrevoli cucina 4 buono

tavolo/base armadiata acciaio inox 

con porte scorrevoli e cassettiera cucina 2 buono

tavolo/base armadiata acciaio inox 

con porte battenti cucina 1 buono

portapane acciaio inox cucina 1 buono

pensile inox porte scorrevoli cucina 1 buono

base acciaio inox  per sostenere 

forno (senza battenti) cucina 1 buono

tavolo inox cucina 1 buono

banchetto piccolo in acciaio a 

ripiani cucina 1 buono

mobiletto formica placcato bianco 

a 2 battenti cucina 2 buono

banco lavoro in legno (dispensa) dispensa alimentari 1 buono

armadio legno (dispensa detersivi) dispensa detersivi 1 buono

scrivania  con sedia cucina 1 buono

piano lavoro per impastare cucina 2 buono

carrelli inox scaldavivande cucina 4 scadenti

carrello per trasporto pesante in 

acciaio inox  2 piani cucina 2 buono

cappa aspirante in acciaio inox cucina 1 buono

stufa con 8 fornelli cucina 1 scadente

piastra cucina 1 buono

forno incassato nel blocco cucina cucina 1 fuori uso

forno ventilato cucina 1 buono

abbattitore di temperatura cucina 1 buono

sterilizzatrice coltelli cucina 1 buono

lavatrice cucina 1 scadente

bilancia a terra grande cucina 1 scadente

bilancia da tavolo cucina 2 buono

affettatrice Marmel cucina 1 buono



CASA DI RIPOSO SEN. B. BORELLI A.S.P.

PIEVE DI TECO (IM)

pelapatate in acciaio inox cucina 1 buono

combinato mescolatore a frusta cucina 1 buono

macchina per pasta a mano cucina 2 buono

robot Imetec cucina 1 buono

multimix Braun cucina 1 buono

frullatore Imetec dolcevita cucina 1 buono

frullatore cucina 1 buono

spremiagrumi cucina 1 buono

trittacarne cucina 1 buono

apriscatole da banco cucina 1 buono

zanzariera cucina 1 buono

elettroinsetticida cucina 2 buono

kit monouso cucina cucina 1 buono

portasapone cucina 1 buono

portarotolo cucina 3 buono

portarotolo grande cucina 3 buono

bidone immondizia in acciaio cucina 1 buono

pentola grande alluminio cucina 2 buono

pentola grande acciaio cucina 15 buono

pentola media alluminio cucina 4 buono

pentola media acciaio cucina 6 buono

coperchio grande cucina 8 buono

pentolino alluminio cucina 7 buono

pentolino acciaio con maniglie cucina 15 buono

contenitore alluminio con maniglie cucina 20 buono

padellino acciaio inox con maniglie cucina 6 buono

ciotola in acciaio inox cucina 5 buono

pentolino tegame con manico in 

alluminio cucina 13 buono

scolapasta grande alluminio cucina 1 buono

scolapasta medio alluminio cucina 2 buono

scolapasta piccolo alluminio cucina 2 buono

scolapasta piccolo acciaio cucina 1 buono

passaverdura cucina 1 buono

colino acciaio cucina 1 buono

padelle varie misure cucina 1 buono

teglia per dolci cucina 9 buono

teglia forno inox cucina 3 buono

teglia inox rettangolare piccola cucina 13 buono

teglia alluminio grande cucina 8 buono

teglia alluminio bassa cucina 4 buono

teglia rotonda  alluminio media cucina 1 buono

teglia alluminio rettangolare con 

maniglia cucina 7 buono

contenitore inox grande cucina 3 buono

contenitore/vaschetta per 

scaldavivande rettangolare cucina 5 buono

coperchio grande per 

contenitore/vaschetta per 

scaldavivande rettangolare cucina 39 buono

contenitore/vaschetta per 

scaldavivande rotondo cucina 21 buono



CASA DI RIPOSO SEN. B. BORELLI A.S.P.

PIEVE DI TECO (IM)

teiera con coperchio inox cucina 4 buono

teiera piccola inox cucina 22 buono

lattiera piccola inox cucina 4 buono

vassoio piccolo inox cucina 1 buono

lattiera porcellana + tazzine caffè cucina 1 buono

tagliere cucina 1 buono

vaschetta in plastica bianca 

rettangolare bassa cucina 8 buono

bacinella in plastica bianca cucina 6 buono

bacinella in palstica azzurra cucina 4 buono

contenitore per pane cucina 7 buono

contenitore grande in palstica 

bianca con coperchio cucina 4 buono

contenitore piccolo in plastica 

bianca con coperchio cucina 9 buono

contenitore  medio in plastica 

bianco cucina 3 buono

contenitori gradi in plastica 

trasparente cucina 1 buono

bacinella rotonda plastica di varie 

misure cucina 6 buono

insalatiera plastica trasparente cucina 11 buono

insalatiera vetro cucina 5 buono

vassoio plastica/ placcato legno cucina 4 buono

vassoio acciaio cucina 5 buono

vassoi in alluminio cucina 11 buono

caraffa vetro cucina vari buono

caraffa plastica cucina 4 buono

sac à poche cucina 1 buono

scatola beccucci sac à poche cucina 5 buono

batticarne cucina 1 buono

gancio carne in acciaio inox cucina 1 buono

coltello cucina 12 buono

coltello piccolo Bufalo cucina 13 buono

spatolina lunga cucina 2 buono

acciaino cucina 4 buono

mestolo grande cucina 1 buono

mestolo cucina 5 buono

forchettone cucina 8 buono

paletta cucina 19 buono

prendispaghetti cucina 9 buono

ragno cucina 3 buono

pinza acciaio cucina 2 buono

cucchiaio cucina 2 buono

frusta inox cucina 17 buono

scavino cucina 4 buono

leva torsolo cucina 1 buono

rotella tagliapasta cucina 1 buono

trinciapollo cucina 1 buono

schiaccia aglio cucina 1 buono

pelapatate cucina 1 buono

cavatappi cucina 2 buono

forchette e cucchiai cucina 3 buono

materello legno cucina varie buono



CASA DI RIPOSO SEN. B. BORELLI A.S.P.

PIEVE DI TECO (IM)

matarello legno per polenta cucina 2 buono

contenitore in palstica trasparente 

con coperchio cucina 1 buono

strofinacci cucina cucina 1 buono

cucina vari buono

Posate per feste: cucina 30 circa buono



CASA DI RIPOSO SEN. B. BORELLI A.S.P.
PIEVE DI TECO (IM)

LAVANDERIA

DESCRIZIONE UBICAZIONE NUMERO STATO
essicatoio lavanderia 1 buono
lavatrice miele KG.16 lavanderia 1 buono
lavatice miele KG. 6,5 lavanderia 1 buono
lavatrice piccola uso domesrico lavanderia 1 buono
tavolo lavanderia 3 scadenti
armadietti lavanderia 2 scadenti
armadio lavanderia 2 scadente
ventilatore lavanderia 1 buono
carrello biancheria lavanderia 1 buono
carrello trasporto biancheria lavanderia 1 scadente
carrello pulizia lavanderia 2 buono
scaffalatura ferro 2mx1,8 lavanderia 7 buono
macchina da cucire lavanderia 1 buono
ferro da stito uso domestico lavanderia 1 buono
lavatrice piccola uso domesrico lavanderia 1 ottimo



CASA DI RIPOSO SEN. B. BORELLI  A.S.P. 

PIEVE DI TECO (IM) 

CASA DI RIPOSO PIANO AMEZZATO

DESCRIZIONE UBICAZIONE NUMERO STATO

SPECCHI amezzato 1 buono

SEDIE amezzato 36 buono

COMODINI amezzato 4 buono

ARMADI amezzato 3 buono

LETTI amezzato 4 buono

TAVOLINO amezzato 1 buono

CASSETTIERA amezzato 1 scadente

TAVOLI amezzato 3 buono

ARMADIETTI FERRO amezzato 3 scadente

ATTACAPANNI amezzato 1 buono

ARMADIO LEGNO+SPECC. amezzato 1 buono

LETTINI DA VISITA amezzato 1 buono

SCRIVANIA amezzato 1 buono

COMODINO LACC.BIANCO amezzato 1 buono

ARMADIO COMPLETO DI 

ATTREZZATURE E DPI 

ANTINCENDIO amezzato 1 ottimo

TV 32" amezzato 3 ottimo

TESTALETTO amezzato 4 ottimo

TAVOLO OVALE amezzato 1 buono

PIANO FORTE amezzato 1 buono



CASA DI RIPOSO SEN. B. BORELLI. A.S.P

PIEVE DI TECO (IM)

CASA DI RIPOSO PIANO PRIMO

DESCRIZIONE UBICAZIONE NUMERO STATO

SEDIE CON BRACCIOLI 1° piano rep. Non auto 41 buono

LETTI 1° piano rep. Non auto 45 buono

ARMADI CAMERE 1° piano rep. Non auto 22 buono

SCRITTOI CAMERE 1° piano rep. Non auto 21 buono

COMODINI 1° piano rep. Non auto 45 buono

SPECCHI BAGNO 1° piano rep. Non auto 24 buono

SCRIVANIA 1° piano rep. Non auto 1 buono

MOBILI FARMACI 1° piano rep. Non auto 2 buono

MOBILE CLASSIFICATORE 1° piano rep. Non auto 2 buono

ARMADI DEPOSITO 1° piano rep. Non auto 4 buono

FOTOCOPIATRICE-FAX 1° piano rep. Non auto 1 buono

SOLLEVATORE 1° piano rep. Non auto 2 buono

TAVOLI 1° piano rep. Non auto 9 buono

TV 1° piano rep. Non auto 2 buono

BOX DOCCIA+SEDIA 1° piano rep. Non auto 1 buono

CONDIZIONATORI 1° piano rep. Non auto 2 buono

DISP.CONTROLLO VARCHI 1° piano rep. Non auto 1 buono

TELEFONI 1° piano rep. Non auto 2 buono

ARMADIO A MURO 1° piano rep. Non auto 1 buono

POLTRONE IN LEGNO 1° piano ATRIO 4 buono

TAVOLINO IN LEGNO 1° piano ATRIO 1 buono

CARRELLO CON CASSETTI (barbe) 1° piano rep. Non auto 1 buono

MOBILE BIFACC.IN LEGNO 1° piano rep. Non auto 1 buono

RAFFRESCATORE 1° piano rep. Non auto 1 ottimo

VENTILATORE 1° piano rep. Non auto 2 ottimo

MATERASSINO ANTIDECUPITO 

CON COMPRESSORE 1° piano rep. Non auto 14 ottimo

CONCENTRATORE OSSIGENO 1° piano rep. Non auto 1 ottimo

SEDIE CON BRACCIOLI VERDI 1° piano rep. Non auto 1 ottimo

TAVOLI QUADRATI 1° piano rep. Non auto 9 ottimo

MOBILE VERDE +MENSOLA 1° piano rep. Non auto 3 ottimo

MOBILE A MURO 1° piano rep. Non auto 1 ottimo

ARMADIO A MURO ST.LETTO 1° piano rep. Non auto 1 ottimo

LAVASTOVIGLIE ZANUSSI 1° piano rep. Non auto 1 ottimo

LAVANDINO ACCIAIO INOX 1° piano rep. Non auto 1 ottimo

TAVOLO DI SERVIZIO 1° piano rep. Non auto 1 ottimo

FRIGO LG PER ALIMENTI 1° piano rep. Non auto 1 ottimo

FRIGO FARMACI 1° piano rep. Non auto 1 ottimo

PHON 1° piano rep. Non auto 1 ottimo

CARRELLO FARMACI 1° piano rep. Non auto 2 buono

CARRELLO  SPAZZ. E BIANCHERIA1° piano rep. Non auto 1 buono

MACCHINA LAVAPAVIMENTI 

LAVASCIUGA 1° piano rep. Non auto 1 ottimo

CARRELLO SPORCO PULITO 1° piano rep. Non auto 1 buono

CARRELLO X EMERGENZE 1° piano rep. Non auto 1 buono

CARRELLO X MEDICAZIONI 1° piano rep. Non auto 1 buono

POLTRONA PESA PERSONA 1° piano rep. Non auto 1 buono

CARRELLI X DISTRIBUZIONE 1° piano rep. Non auto 1 buono

CUSCINI ANTIDECUBITO 1° piano rep. Non auto 26 buono

LAVAGNA MAGNETICA 1° piano rep. Non auto 1 buono

LAVATESTA 1° piano rep. Non auto 1 buono



CASA DI RIPOSO SEN. B. BORELLI. A.S.P

PIEVE DI TECO (IM)

BACHECA 1° piano rep. Non auto 2 buono

TESTA LETTO 1° piano rep. Non auto 45 buono

TAVOLO ARMADIATO INOX 1° piano rep. Non auto 1 ottimo



CASA DI RIPOSO SEN. B. BORELLI.A.S.P
PIEVE DI TECO (IM)

CASA DI RIPOSO PIANO II°
UBICAZIONE NUMERO STATO

SEDIE 2° Piano 44 buono
LETTI 2° Piano 19 buono
ARMADI CAMERE 2° Piano 13 buono
ARMADIO LEGNO 2° Piano 1 buono
COMODINI 2° Piano 19 buono
CASSETTIERA RUOTE 2° Piano 2 buono
TV 2° Piano 3 buono
TAVOLINO 2° Piano 8 buono
SCRIVANIA 2° Piano 1 buono
MENSOLE 2° Piano 2 buono
APPENDIABITI 2° Piano 1 buono
CASSETTIERA DOCUMENTI 2° Piano 1 buono
ARMADIO FARMACI 2° Piano 1 buono
MOBILE CON LAVANDINO 2° Piano 1 buono
TAVOLO MURO 2° Piano 1 buono
DIVANO 2° Piano 1 buono
POLTRONA 2° Piano 1 buono
SOLLEVATORE 2° Piano 2 buono
POLTRONE 2° Piano 7 buono
DINAMOMETRO 2° Piano 1 buono
CASSETTIERA LEGNO 2° Piano 1 buono
CONDIZIONATORE 2° Piano 5 buono
TELEFONI 2° Piano 2 buono
CARRELLO CON CASSETTI MEDICINE2° Piano 1 buono
TAVOLO BASSO 2° Piano 1 buono
SCALETTA 2 GRADINI 2° Piano 1 buono
TENDE VENEZIANE 2° Piano 3 buono
MOBILI TISANERIA 2° Piano 1 buono
MOBILE BAGNO SALA 2° Piano 1 buono
MATERASSI 2° Piano 19 buono
GUANCIALI 2° Piano 19 buono
TAVOLO A MURO 2° Piano 2 buono
ASTA SOLLEVA MALATI 2° Piano 5 buono
ASTA SUPPORTO FLEBO 2° Piano 5 buono
 DIVISORIO TRA LETTI 2° Piano 7 buono
SPECCHIO + LAMPADA 2° Piano 3 buono
SEDIE BLU 2° Piano 3 buono
ARMADI BASSI FERRO 2° Piano 5 buono
TAVOLI 2° Piano 13 buono
CARRELLO BARBE 2° Piano 1 buono
CARRELLO MEDICAZIONI 2° Piano 1 buono
KIT EMERGENZE 2° Piano 1 buono
BIDONE IMMONDIZIA 2° Piano 5 buono
MOBILE BAGNO A RIPIANI 2° Piano 1 buono
IMBRAGATURA 2° Piano 1 buono
IMBRAGATURA BARELLA 2° Piano 1 buono
TENDA VENEZIANA BLU A PANNELLO2° Piano INFERMERIA 1 ottimo
ASTA SOLLEVAMALATI 2° Piano 7 ottimo



CASA DI RIPOSO SEN. B. BORELLI A.S.P.

PIEVE DI TECO (IM)

III° PIANO  REPARTO DEGENZA

DESCRIZIONE UBICAZIONE NUMERO STATO

SEDIE 3° Piano 9 buono

LETTI 3° Piano 9 buono

ARMADI 3° Piano 7 buono

COMODINI 3° Piano 9 buono

TAVOLINI 3° Piano 6 buono

CONDIZIONATORE 3° Piano 1 buono

TENDE FINESTRE 3° Piano 14 buono

TESTALETTO 3° Piano 9 buono

GUANCIALE 3° Piano 9 buono

MOBILE DIVIS.CON TENDA 3° Piano 3 buono

BOX DOCCIA 3° Piano 1 buono

KIT EMERGENZE 3° Piano 1 buono



CASA DI RIPOSO SEN. B. BORELLI A.S.P.

PIEVE DI TECO (IM)

SPOGLIATOI  PERSONALE 

DESCRIZIONE UBICAZIONE NUMERO STATO

SEDIE spogliatoi 7 buono

ARMADIETTI spogliatoi 51 buono/scadenti

ATTACCAPANNI spogliatoi 2 buono

TAVOLINO spogliatoi 3 buono

MOBILE BIANCO AD 1 ANTA spogliatoi 1 buono
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NUMERO TIPO CONTRATTO LIVELLO MANSIONE
TIPO PART-

TIME

PERCENTUAL

E PART-TIME

ANZIANITÀ - 

QTA SCATTI 

MATURATI

ANNO PROX 

SCATTO

MESE PROX 

SCATTO

INDENNITÀ 

FUNZIONE

INDENNITÀ 

COORDINAM.

INDENNITÀ 

CASSA

SUPERMINIMO 

ASSORBIBILE

SUPERMINIM

O NON 

ASSORBIBILE

IMPORTO 

FORFETTARIO

INDENNITÀ 

PROFESS.LE
E.R.T. CONTRATTO TIPO RETRIBUZ.

1 Tempo indet. B1 AIUTO CUOCO 32 84,21 1 01/06/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

2 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 3 01/03/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

3 Tempo indet. D2 INFERMIERE PROFESSIONALE 38 100 0 01/08/2023 / 0 / / 0 / / 154,94 / COOPERATIVE SOCIALI /

4 Tempo indet. B1 ASSISTENTE DI BASE NON FORMATA 38 100 1 01/06/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

5 Tempo indet. C1 ADDETTO ALLE COMMISSIONI GENERICHE 38 100 5 0 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

6 Continuazione t. det. C2 OSS 30 78,95 0 01/07/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

7 Tempo indet. D2 INFERMIERE PROFESSIONALE 38 100 2 01/07/2022 / 0 / / 0 / / 154,94 / COOPERATIVE SOCIALI /

8 Tempo det. C2 OSS 30 78,95 0 01/06/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

9 Tempo indet. C2 OSS 38 100 5 0 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

10 Tempo indet. C2 OSS 21 55,26 5 0 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

11 Tempo indet. A1 ADDETTO ALLE PULIZIE 28 73,68 0 01/01/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

12 Tempo indet. A1 ADDETTO ALLE PULIZIE 29 76,32 2 01/04/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

13 Continuazione t. det. A1 ADDETTO ALLE PULIZIE 29 76,32 0 01/07/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

14 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 1 01/05/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

15 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 5 0 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

16 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 1 01/07/2023 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

17 Tempo indet. C3 CAPO CUOCO 35 92,11 4 01/10/2022 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

18 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 3 01/04/2023 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

19 Tempo indet. A1 ADDETTO ALLE PULIZIE 38 100 0 01/02/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

20 Tempo indet. D2 INFERMIERE PROFESSIONALE 16 42,11 0 01/11/2023 / 0 / / 0 / / 154,94 / COOPERATIVE SOCIALI /

21 Tempo indet. C2 OSS 36 94,74 0 01/02/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

22 Proroga t. det. C2 OSS 30 78,95 0 01/05/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

23 Tempo indet. D2 INFERMIERE PROFESSIONALE 38 100 0 01/02/2024 / 0 / / 0 / / 154,94 / COOPERATIVE SOCIALI /

24 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 1 01/07/2022 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

25 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 0 01/12/2022 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

26 Tempo indet. A1 AUSILIARIO/A 24 63,16 2 01/04/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

27 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 4 01/06/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

28 Tempo indet. A1 ADDETTO ALLE PULIZIE 29 76,32 3 01/03/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

29 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 4 01/06/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

30 Tempo det. A1 ADDETTO ALLE PULIZIE 24 63,16 0 01/08/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

31 Tempo indet. B1 ADDETTO ALLA CUCINA 30 78,95 4 01/10/2022 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

32 Tempo indet. D2 INFERMIERE PROFESSIONALE 38 100 0 01/02/2024 / 0 / / 0 / / 154,94 / COOPERATIVE SOCIALI /

33 Tempo indet. C2 OSS 27,5 72,37 5 0 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

34 Tempo indet. C2 OSS 27,25 71,71 4 01/01/2023 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

35 Tempo indet. D2 INFERMIERE PROFESSIONALE 38 100 0 01/11/2022 / 0 / / 0 / / 154,94 / COOPERATIVE SOCIALI /

36 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 5 0 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

37 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 4 01/05/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

38 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 5 0 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

39 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 5 0 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

40 Tempo indet. C2 OSS 38 100 0 01/02/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

41 Proroga t. det. ND ASSISTENTE DI BASE NON FORMATA 36 94,74 0 0 / 0 / / 0 / / 0 / TIROCINI /

42 Tempo indet. B1 ADDETTO ALLA CUCINA 30 78,95 4 01/10/2022 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

43 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 3 01/11/2022 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

44 Tempo indet. C2 OSS 38 100 2 01/10/2023 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

45 Tempo indet. B1 ADDETTO ALLE PULIZIE 29 76,32 0 01/12/2023 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

46 Tempo indet. C2 OSS 31,75 83,55 5 0 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

47 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 5 0 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

48 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 2 01/07/2023 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

49 Tempo indet. C2 OSS 32 84,21 5 0 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

50 Proroga t. det. A1 ADDETTO ALLE PULIZIE 30 78,95 0 01/03/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

51 Tempo indet. D2 INFERMIERE PROFESSIONALE 38 100 0 01/10/2022 / 0 / / 0 / / 154,94 / COOPERATIVE SOCIALI /

52 Tempo indet. C2 OSS 32 84,21 4 01/12/2023 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

53 Tempo indet. D2 INFERMIERE PROFESSIONALE 38 100 0 01/06/2024 / 400 / / 0 / / 154,94 / COOPERATIVE SOCIALI /

54 Tempo indet. E2 COORD-COORDINATRICE 38 100 4 01/11/2023 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

55 Tempo indet. D2 INFERMIERE PROFESSIONALE 38 100 0 01/03/2024 / 0 / / 0 / / 154,94 / COOPERATIVE SOCIALI /

56 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 1 01/01/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

57 Tempo indet. C2 OSS 30 78,95 2 01/08/2023 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

58 Tempo indet. A1 ADDETTO ALLE PULIZIE 29 76,32 1 01/01/2024 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /

59 Tempo indet. A1 ADDETTO ALLE PULIZIE 24 63,16 0 01/09/2023 / 0 / / 0 / / 0 / COOPERATIVE SOCIALI /
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ALLEGATO G3 
 

 

 

 

PLANIMETRIE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 













 
 

 

             REGIONE LIGURIA 

            DIREZIONE CENTRALE ORGANIZZAZIONE 

SETTORE        SETTORE STAZIONE UNICA APPALTANTE REGIONALE 

 
 
 

ALLEGATO G4 
 

 

 

 

MENU E VARIAZIONI 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

MENU’ DEI REPARTI: 

Residenza Protetta / R.S.A. Mantenimento 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 



 

 

Casa di riposo Sen. B. Borelli A.S.P. - MENU' - COLAZIONE 

 

DAL LUNEDI’ ALLA DOMENICA 

 

 Thè 

 Latte Bianco 

 Caffe-latte (Miscela di orzo e caffé)  

 Fette biscottate  

 Pane 

 Biscotti 

 

Le grammature sono indicative e potranno subire variazioni in aumento o diminuzione rispetto alle necessità nutrizionali definite dalla direzione sanitaria. 

Per quanto riguarda i menù bisogna inoltre considerare che vi sono degli utenti disfagici con problemi di masticazione e deglutizione a cui vengono 

somministrati i pasti frullati.  al posto del riso e del risotto si usa il semolino, il purè di patate viene utilizzato al posto di verdure fibrose (finocchi) e al posto 

delle patate al forno. 

Attualmente ci sono utenti che devono seguire una dieta priva di glutine e altri che necessitano di diete aproteiche pertanto dovranno essere predisposte 

diete adatte. 

Gli utenti disfasici necessitano di bevande gelificate al posto dell’acqua. 

Possono essere richieste somministrazioni di altre bevante o sciroppi per permettere una corretta idratazione dell’ospite. 



I dati numerici riferiti alle diete particolari potranno subire variazioni in base alle necessità dell’utenza secondo quanto stabilito insindacabilmente e senza 

incremento dei costi dalle Direzioni Mediche. 

In estate è richiesta la fornitura di gelati. 

I menù potranno subire delle variazioni secondo le indicazioni delle Direzioni Mediche del Centro di Riabilitazione e della R.P. e verranno concordate con la 

cooperativa. 

 
 
 
 
 
 
PORTATE FISSE (PRANZO)      PORTATE FISSE (CENA) 

Pomodori e Insalata         Pomodori e Insalata 

Pasta in Bianco         Pasta in Bianco 

Minestrina          Minestrina 

Purè di patate          Purè di patate 

Carne o prosciutto omogenizzati (Alternati pranzo – cena)    Carne o Prosciutto omogenizzati (Alternati pranzo – cena) 

Pollo o vitello lesso/bollito        Pollo o vitello lesso/bollito 

Frutta fresca/mele cotte / omegenizzato di frutta     Frutta fresca/mele cotte / omogenizzato di frutta     

Omogeneizzati a richiesta        Omogeneizzati a richiesta 

Formaggi fissi a ascelta dell’ospite: 

Stracchino 

Tipo Belpaese 

Formaggini 

Mozzarella 

Gorgonzola 

 
 



Prima settimana menù estivo – Senatore Borelli – Informazioni al consumatore 

  
LUNEDI MARTEDI' MERCOLEDI' GIOVEDI' VENERDI' SABATO DOMENICA 

P
R

A
N

Z
O

 

Primo 
Pasta( 80gr)  al 

pomodoro(25gr) 
Pasta al pesto 

(80gr) 

**Minestrone di 
riso o zuppa di 
legumi (200gr) 

Risotto (60gr) 
Pasta(80gr) al 

pomodoro(25gr) 
Pizza (1 pz) 

Gnocchi alla 
romana (4 dischi) 
o tagliatelle(70gr) 

Allergeni  1  9   1 3 7 8  9      7 9   1 9    7 9 1   1 3 7 9  

Secondo 
Polpettone 

 (1 fetta) 
** scaloppine 

(120gr) 

** Frittata (1fetta) 
o fagioli in 

insalata (80gr) 

**Bocconcini 
(100gr,5 pz) o pollo 

arrosto(150gr) 

**Pesce 
(150gr) 

Polpettine di 
carne (100gr) 

(5 pz) 

**arrosto 
(100gr) 

Allergeni 1 3 7   1   9  3 7 1   1 9 3   1 3 4   1 3 6 9  1 7 9   

Contorno 
Verdura (80gr) / 
Insalata (100gr) 

Verdura (80gr) / 
Insalata (100gr) 

*Verdure (80gr) insalata (80gr) 
Verdura gratinata 

(80gr)  
Verdure (80gr) *Piselli (80gr) 

Allergeni                     7          9     

Dessert Frutta (120gr) Yogurt (125gr) Frutta (120gr) Dolce (1 fetta) Yogurt (125gr) Frutta (120gr) 
*Gelato 

 (1 ) 
Allergeni      7          1 3 7 8  7          1 3 7 8  

Portate fisse pranzo: Semolino (1-9); Minestrina (1-9); Pasta in bianco (1-7); Purè di patate (7); Insalata, Carne/prosciutto frullato, pollo/vitello bollito (9); frutta fresca; mele cotte; omogeneizzati a richiesta 

C
E

N
A

 

Primo 
Crema di zucca o 

piselli (200gr) 

**Minestrone / 
Minestrina 

(200gr) 

**Passato di 
verdure 

Minestrina(200gr) 

**Minestrone / 
Minestrina 

(200gr) 

Crema di zucca 
(200gr) 

**Passato di 
verdure (200gr)  

Semolino 
Minestrina  (200gr) 

Allergeni 1 9 7   1 9    1 9    1 9    1 7 9   1 9    1 9    

Secondo 
** polpettine  

(100gr) (5 pz) 
Formaggio (70gr) Salumi (70gr) 

Formaggio (70gr) 
/ 

prosciutto di 
tacchino (70gr) 

Salumi (70gr) Formaggio (70gr) 
Prosciutto di 

tacchino (70gr) 

Allergeni 9 1 3 6  9          7          7          

Contorno 
**Verdura (80gr) 

/ 
Insalata (100gr) 

**Verdura (80gr) 
/ 

Insalata (100gr) 

*Verdura (80gr) / 
Insalata (100gr) 

**Verdura (80gr) 
/ 

Insalata (100gr) 

**Verdura (80gr) 
/ 

Insalata (100gr) 

**Verdura (80gr) 
/ 

Insalata (100gr) 

**Verdura (80gr) 
/ 

Insalata (100gr) 
Allergeni                                    

Dessert 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Allergeni 3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    

Portate fisse cena: Semolino (1-9); Minestrina (1-9); Caffelatte (7); Purè di patate (7); Insalata, Carne/prosciutto frullato, pollo/vitello bollito (9); frutta fresca; mele cotte; omogeneizzati a richiesta, 
Budino (7) 

Allergeni (Reg. UE 1169/11): 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi   6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio 9. Sedano 10. Senape 11. Semi di sesamo  
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2. 13. Lupini 14. Molluschi 

*  I prodotti contrassegnati da asterisco sono surgelati 
**  La materia prima utilizzata per la preparazione è surgelata (verdura, carne, pesce, Pasta fresca)          LEGGENDA :  Pz : pezzo ; Gr : Grammi ; 1 : 1 porzione ; 



Seconda settimana menù estivo – Senatore Borelli – Informazioni al consumatore 

  
LUNEDI MARTEDI' MERCOLEDI' GIOVEDI' VENERDI' SABATO DOMENICA 

P
R

A
N

Z
O

 

Primo 
Pasta (80gr)  

al sugo (25gr)  
Pasta al pesto 

(80gr)  
Risotto (60gr) 

Tagliatelle 
(120gr) al ragu’ 

(25gr) 

Pasta (80gr)  alla 
matriciana 

(20gr) 

Pasta (80gr) al 
pomodoro (25gr) 

**Tortellini in 
brodo (150mg) 

Allergeni  1 9    1 9 3 7 8 1 3 7 8  1 9 3   1 9    1 9    1 3 7 8 9 

Secondo 
Spezzatino 

(100gr) 
** Torta verde  

(1 pz) 

Nasello al forno 
/o bastoncini di 
pesce ** (130gr) 

Vitello in salsa 
verde (120gr) 

Frittata (1 pz) 
Verdure ripiene 

(2/3 pz)  
**Pollo arrosto 

(150 gr) 

Allergeni 1 9    1 3 7   1 4 3   1 3 4 9  3 7 1   1 3 7   9     

Contorno 
**Verdura (80gr) 

/ 
Insalata (100gr) 

Verdura (80gr) / 
Insalata (100gr) 

**Verdura (80gr) 
/ 

Insalata (100gr) 

**Verdura (80gr) 
/ 

Insalata (100gr) 

**Verdura (80gr) 
/ 

Insalata (100gr) 

**Verdura (80gr) 
/ 

Insalata (100gr) 

**Patate al forno 
(80gr)  

Insalata (100gr) 

Allergeni                                    

Dessert Frutta (120gr) Yogurt (125gr) Frutta (120gr)  Dolce (1 pz) Yogurt (125gr) Frutta (120gr)  *Gelato (1) 

Allergeni      7          1 3 7 8  7          1 3 7 8  

Portate fisse pranzo: Semolino (1-9); Minestrina (1-9); Pasta  in bianco (1-7); Purè di patate (7); Insalata, Carne/prosciutto frullato, pollo/vitello bollito (9); frutta fresca; mele cotte; omogeneizzati a 
richiesta 

C
E

N
A

 

Primo 
Crema di zucca o 

piselli (200gr) 
**Passato di 

verdura (200gr) 
**Minestrone  

(200gr) 
**Minestrone 

(200gr)  
Crema di zucca 

(200gr) 
**Minestrone di 

riso (200gr) 

Semolino 
Minestrina 

(200gr) 
Allergeni 1 9 7   1 9    1     1 9    1 7 9   9     1 9    

Secondo Formaggi (70gr) Salumi (70gr) Salumi (70gr) Polpettine (5 pz)  Salumi  (70gr)  Formaggi (70gr)  
**Lonza al forno 

(120gr) 
Allergeni 7               9          7     1 7 9   

Contorno Verdura (80gr) **Verdura (80gr)  
**Verdura  

(80gr) 
**Verdura (80gr) Verdura  (80gr) Verdura (80gr) Verdura (80gr) 

Allergeni                                    

Dessert 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Allergeni 3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    

Portate fisse cena: Semolino (1-9); Minestrina (1-9); Caffelatte (7); Purè di patate (7); Insalata, Carne/prosciutto frullato, pollo/vitello bollito (9); frutta fresca; mele cotte; omogeneizzati a richiesta, 
Budino (7) 

Allergeni (Reg. UE 1169/11): 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei  3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi  6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio 9. Sedano 10. Senape 11. Semi di sesamo  
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2. 13. Lupini 14. Molluschi 

*  I prodotti contrassegnati da asterisco sono surgelati 
**  La materia prima utilizzata per la preparazione è surgelata (verdura, carne, pesce, Pasta fresca) 
LEGGENDA :  Pz : pezzo ; Gr : Grammi ; 1 : 1 porzione ;   



Terza settimana menù estivo – Senatore Borelli – Informazioni al consumatore 

  
LUNEDI MARTEDI' MERCOLEDI' GIOVEDI' VENERDI' SABATO DOMENICA 

P
R

A
N

Z
O

 

Primo 
Riso freddo o 

pasta 
fredda(60gr) 

Pasta al pesto 
(80gr) 

Pasta (80gr) alla 
matriciana 

(20gr)  

Gnocchi di patate 
(200gr) 

Pasta (80gr) al 
pomodoro (25gr) 

Risotto (60gr) 
Pasta al forno 

(150gr)  

Allergeni  1 4 9   1 8 3 7  1 9    1 9 3  7  1 9    7 9    1 3 7 9  

Secondo 
Frittata** / torta 

al formaggio e 
prosciutto (1 pz) 

Verdure ripiene 
(2/3 pz) 

**seppie in umido 
(120gr) 

**arrosto ( lonza)  
(100gr) 

Crocchette di 
patate (2/3 pz) 

Polpette di carne 
grandi (1 pz)  

Vitello tonnato 
(100gr) 

Allergeni 3 7    1 3 7   1 4 9   1 7 9   1 3 7   1 3 7 9  3 4 9   

Contorno 
Verdura (80gr) / 
Insalata (100gr) 

**Verdura (80gr) 
/ 

Insalata (100gr) 

**Verdura (80gr) 
/ 

Insalata (100gr) 

**Piselli (80 gr) 
/insalata (100gr) 

**Verdura (80gr) 
/ 

Insalata (100gr) 

**Verdura (80gr) 
/ 

Insalata (100gr) 
**Piselli  (80gr) 

Allergeni                9     7          9     

Dessert Frutta (120gr) Yogurt (125gr) Frutta (120gr) Dolce (1 fetta) Yogurt (125gr) Frutta (120gr) 
*Gelato 

 (1 ) 
Allergeni      7          1 3 7 8  7          1 3 7 8  

Portate fisse pranzo: Semolino (1-9); Minestrina (1-9); Pasta  in bianco (1-7); Purè di patate (7); Insalata, Carne/prosciutto frullato, pollo/vitello bollito (9); frutta fresca; mele cotte; omogeneizzati a 
richiesta 

C
E

N
A

 

Primo 
Crema di zucca o 

piselli (200gr) 
**Passato di 

verdura (200gr) 
**Minestrone  

(200gr) 
**Minestrone di 

riso (200gr)  
Crema di zucca 

(200gr) 
**Minestrone 

(200gr) 

Semolino 
Minestrina 

(200gr) 
Allergeni 1 9 7   1 9    1 9    9     1 7 9   1 9    1 9    

Secondo 
** polpettine  

(100gr) (5 pz) 
Formaggio 
(70gr) 

Salumi (70gr) Frittata ( 1 pz)  Salumi (70gr) 
Formaggio 

(70gr) 
Prosciutto di 

tacchino (70gr) 
Allergeni 9 1 3 6  7          3 7         7          

Contorno 
*Verdura (80gr) 

/ 
Insalata (100gr) 

Verdura (80gr) / 
Insalata (100gr) 

Verdura (80gr) / 
Insalata (100gr) 

**Verdura (80gr) 
/ 

Insalata (100gr) 

Verdura (80gr) / 
Insalata (100gr) 

Verdura (80gr) / 
Insalata (100gr) 

Verdura (80gr) / 
Insalata (100gr) 

Allergeni                                    

Dessert 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Frutta/Budino 

(120gr) ( 1 ) 
Allergeni 3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    

Portate fisse cena: Semolino (1-9); Minestrina (1-9); Caffelatte (7); Purè di patate (7); Insalata, Carne/prosciutto frullato, pollo/vitello bollito (9); frutta fresca; mele cotte; omogeneizzati a richiesta, 
Budino (7) 
Allergeni (Reg. UE 1169/11): 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi   6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio 9. Sedano 10. Senape 11. Semi di sesamo  
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2. 13. Lupini 14. Molluschi 
*  I prodotti contrassegnati da asterisco sono surgelati 
**  La materia prima utilizzata per la preparazione è surgelata (verdura, carne, pesce, Pasta fresca)              LEGGENDA :  Pz : pezzo ; Gr : Grammi ; 1 : 1 porzione ; 



 
 

Le grammature sono indicative e potranno subire variazioni in aumento o diminuzione rispetto alle necessità nutrizionali definite dalla direzione sanitaria. 

Per quanto riguarda i menù bisogna inoltre considerare che vi sono degli utenti disfagici con problemi di masticazione e deglutizione a cui vengono 

somministrati i pasti frullati. Pertanto si dovrà aumentare la quantità di maionese consumata in quanto utilizzata per rendere più omogenei i pasti a base di 

carne e di pesce, al posto del riso e del risotto si usa il semolino, il purè di patate viene utilizzato al posto di verdure fibrose (finocchi) e al posto delle patate al 

forno. 

 

Attualmente ci sono utenti che devono seguire una dieta priva di glutine e altri che necessitano di diete aproteiche pertanto dovranno essere predisposte 

diete adatte. 

Alcuni utenti disfasici necessitano di bevande gelificate al posto dell’acqua. 

Possono essere richieste somministrazioni di altre bevante o sciroppi per permettere una corretta idratazione dell’ospite 

I dati numerici riferiti alle diete particolari potranno subire variazioni in base alle necessità dell’utenza secondo quanto stabilito insindacabilmente e senza 

incremento dei costi dalle Direzioni Mediche. 

In estate è richiesta la fornitura di gelati. 

I menù potranno subire delle variazioni secondo le indicazioni delle Direzioni Mediche del Centro di Riabilitazione e della R.P. e verranno concordate con la 

cooperativa. 

 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



PORTATE FISSE (PRANZO)      PORTATE FISSE (CENA) 

Pomodori e Insalata         Pomodori e Insalata 

Pasta in Bianco         Pasta in Bianco 

Minestrina          Minestrina 

Purè di patate          Purè di patate 

Carne o prosciutto omogenizzati (Alternati pranzo – cena)    Carne o Prosciutto omogenizzati (Alternati pranzo – cena) 

Pollo o vitello lesso/bollito        Pollo o vitello lesso/bollito 

Frutta fresca / mele cotte/omeginizzato di frutta     Frutta fresca/mele cotte /omegenizzato di frutta 

Omogeneizzati a richiesta        Omogeneizzati a richiesta 

         

         

Formaggi fissi a scelta dell’ospite: 

Stracchino 

Tipo Belpaese 

Formaggini 

Mozzarella 

Gorgonzola 

 

 

 

 

 

 

 

 



Prima settimana menù invernale – Senatore Borelli – Informazioni al consumatore 

  
LUNEDI MARTEDI' MERCOLEDI' GIOVEDI' VENERDI' SABATO DOMENICA 

P
R

A
N

Z
O

 

Primo 
Pasta (80gr) al 

pomodoro(25gr) 

Tagliatelle 
(120gr) al ragù 

(25gr) 

Pasta al pesto  
(80gr) 

Polenta (80gr) 
Pasta (80gr) al 

pomodoro ( 
25gr) 

Risotto (60gr) 
Pasta al forno 

(150gr) 

Allergeni  1 9    1 3 9   1 7 8 9  7     1 7    7 9    1 3 7 9  

Secondo 
Polpettone ( 1 

fetta) 
** Scaloppine 

(120gr) 
** Seppie 

** Salsiccia 
(100gr) 

Torta al 
formaggio (1 

fetta) 

**Frittata (1 
fetta) 

**Arrosto 
(100gr) 

Allergeni 1 3 7   1 9    4 9    9     1 3 7 9  1 3 7   1 7 9   

Contorno 
*Verdura (80gr) 

/Insalata (100gr) 

*Verdura (80gr) 

/Insalata (100gr) 

*Verdura (80gr) 

/Insalata (100gr) 

*Verdura (80gr) 

/Insalata (100gr) 

*Verdura (80gr) 

/Insalata (100gr) 

*Verdura (80gr) 

/Insalata (100gr) 

*Verdura (80gr) 

/Insalata (100gr) 

Allergeni                                    

Dessert Frutta (120gr) 
Frutta (120gr) 

/Yogurt (125gr) 
Frutta (120 gr) 

Dolce (1 fetta) 
/Frutta (120gr) 

Frutta(120gr)/ 
Yogurt (125gr) 

Frutta (120gr) 
Frutta(120gr)/ 
Dolce ( 1 fetta) 

Allergeni      7          1 3 7 8  7          1 3 7 8  
Portate fisse pranzo: Semolino (1-9); Minestrina (1-9); Pasta in bianco (1-7); Purè di patate (7); Insalata, Carne/prosciutto frullato, pollo/vitello bollito (9); frutta fresca; mele 
cotte; omogeneizzati a richiesta 

C
E

N
A

 

Primo 
**Passato di 

verdura (200gr) 

**Minestrone 
Minestrina 

(200gr) 

**Passato di 
verdure 

Minestrina (200gr) 

**Minestrone 
Minestrina 

(200gr) 

Crema di zucca 
(200gr) 

**Passato di 
verdure (200gr) 

Semolino 
Minestrina  

(200gr) 

Allergeni 1 9    1 9    1 9    1 9    1 7 9   1 9    1 9    

Secondo Formaggio (70gr) 
**Polpettine di       
carne (100gr) 

Salumi (70gr) 
Formaggio 

(70gr) 
Salumi (70gr) 

Formaggio 
(70gr) 

Prosciutto di 
tacchino (80gr) 

Allergeni 7     1 3 7 9       7          7          

Contorno 
*Verdura (80gr)/ 
insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

Allergeni                                    

Dessert 
Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Allergeni 3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    
Portate fisse cena: Semolino (1-9); Minestrina (1-9); Caffelatte (7); Purè di patate (7); Insalata, Carne/prosciutto frullato, pollo/vitello bollito (9); frutta fresca; mele cotte; 
omogeneizzati a richiesta, Budino (7) 
Allergeni (Reg. UE 1169/11): 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi   6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio 9. Sedano 10. Senape 11. Semi di 
sesamo  
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2. 13. Lupini 14. Molluschi 

*  I prodotti contrassegnati da asterisco sono surgelati 
**  La materia prima utilizzata per la preparazione è surgelata (verdura, carne, pesce, Pasta fresca)  

LEGGENDA :  Pz : pezzo ; Gr : Grammi ; 1 : 1 porzione ; 



Seconda settimana menù invernale – Senatore Borelli – Informazioni al consumatore 

  
LUNEDI MARTEDI' MERCOLEDI' GIOVEDI' VENERDI' SABATO DOMENICA 

P
R

A
N

Z
O

 

Primo 
Pasta (80gr)  al 

pomodoro (25gr) 

Tagliatelle 
(120gr) al ragù 

(25gr) 

Pasta al pesto 
(80gr) 

Risotto (60gr) 
Pasta (80gr) al 

pomodoro (25gr) 

Pasta (80gr)  in 
bianco/ 

Pizza ( 1fetta) 
Polenta (80gr) 

Allergeni  1 9    1 3 9   1 9    9     1 9    1 9    7     

Secondo Spezzatino (100gr) 
Verdure ripiene 

(3/4 pezzi) 

Nasello (130gr) al 
forno/o bastoncini 
di pesce (3 pezzi) 

** 

Pollo(120gr)/bocc
oncini pollo 
(100gr)** 

**Crocchette (2/3 
pezzi) 

**Polpettine di 
carne (100gr) 

**Salsiccia (100gr)  

Allergeni 1 9    1 3 7   1 3 4   1 9    1 3 7   1 3 7 9  9     

Contorno 
*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

Allergeni                                    

Dessert Frutta (120gr) 
Frutta (120gr) 

/Yogurt (125gr) 
Frutta (120 gr) 

Dolce (1 fetta) 
/Frutta (120gr) 

Frutta(120gr)/ 
Yogurt (125gr) 

Frutta (120gr) 
Frutta(120gr)/ 
Dolce ( 1 fetta) 

Allergeni      7          1 3 7 8  7          1 3 7 8  
Portate fisse pranzo: Semolino (1-9); Minestrina (1-9); Pasta  in bianco (1-7); Purè di patate (7); Insalata, Carne/prosciutto frullato, pollo/vitello bollito (9); frutta fresca; mele 
cotte; omogeneizzati a richiesta 

C
E

N
A

 

Primo 
**Minestrone 
Minestrina 
(200gr) 

**Zuppa legumi 
(200gr) 

**Passato di 
verdura (200gr) 

**Minestrone 
Minestrina 

(200gr) 

Crema di zucca 
(200gr) 

**Minestrone 
Minestrina 

(200gr) 

Semolino 
Minestrina 

(200gr) 
Allergeni 1 9 7   9     1 9    1 9    1 7 9   1 9    1 9    

Secondo Salumi (70gr) 
Polpettine di 

carne (100gr) 
Salumi (70gr) **Frittata (1 fetta) 

Formaggio 
(70gr) 

Salumi (70gr) 
**Arrosto 
(100gr) 

Allergeni      1 3 7 9       1 3 7   7          1 7 9   

Contorno 
*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

Allergeni                                    

Dessert 
Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Allergeni 3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    
Portate fisse cena: Semolino (1-9); Minestrina (1-9); Caffelatte (7); Purè di patate (7); Insalata, Carne/prosciutto frullato, pollo/vitello bollito (9); frutta fresca; mele cotte; 
omogeneizzati a richiesta, Budino (7) 
Allergeni (Reg. UE 1169/11): 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei  3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi  6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio 9. Sedano 10. Senape 11. Semi di 
sesamo  
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2. 13. Lupini 14. Molluschi 
*  I prodotti contrassegnati da asterisco sono surgelati 
**  La materia prima utilizzata per la preparazione è surgelata (verdura, carne, pesce, Pasta fresca) 
 LEGGENDA :  Pz : pezzo ; Gr : Grammi ; 1 : 1 porzione ; 



Terza settimana menù invernale – Senatore Borelli – Informazioni al consumatore 

  
LUNEDI MARTEDI' MERCOLEDI' GIOVEDI' VENERDI' SABATO DOMENICA 

P
R

A
N

Z
O

 

Primo 
Pasta (80gr) al 

sugo (25gr) 
Pasta al pesto 

(80gr) 

**Zuppa di 
legumi o 

minestrone di 
riso (200gr) 

Gnocchi (200gr) 
di patate o ragù 

(20gr) 

Pasta( 80gr) al 
sugo (25gr) 

Risotto (60gr) 

Tortellini in 
brodo (150 

gr)/gnocchi alla 
romana ( 4 pezzi) 

Allergeni  1 9    1 7 8 9  9     1 3 7  9  1 9    7 9    1 3 7 9  

Secondo 
Polpettone              
( 1 pezzo) 

Torta verde             
( 1 pezzo ) 

**Frittata ( 1 fetta) 
**Arrosto 
(100gr) 

**Pesce ( 130gr) 
**Polpettine di 
carne (100gr) 

**Arrosto/Pollo 
al forno ( 150gr) 

Allergeni 1 3    1 3 7   1 3 7   1 7 9   1 3 4   1 3 7 9  1 7 9   

Contorno 
*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

Allergeni                                    

Dessert Frutta (120gr) 
Frutta (120gr) 

/Yogurt (125gr) 
Frutta (120 gr) 

Dolce (1 fetta) 
/Frutta (120gr) 

Frutta(120gr)/ 
Yogurt (125gr) 

Frutta (120gr) 
Frutta(120gr)/ 
Dolce ( 1 fetta) 

Allergeni      7          1 3 7 8  7          1 3 7 8  
Portate fisse pranzo: Semolino (1-9); Minestrina (1-9); Pasta  in bianco (1-7); Purè di patate (7); Insalata, Carne/prosciutto frullato, pollo/vitello bollito (9); frutta fresca; mele 
cotte; omogeneizzati a richiesta 

C
E

N
A

 

Primo 
**Minestrone 

Minestrina 
(200gr) 

**Minestrone 
Minestrina 

(200gr) 

**Passato di 
verdura (200gr) 

**Minestrone 
Minestrina 

(200gr) 

Crema di zucca 
(200gr) 

**Minestrone  
Minestrina 

(200gr) 

Semolino  
Minestrina 

(200gr) 
Allergeni 1 9    1 9    1 9    1 9    1 7 9   1 9    1 9    

Secondo 
Formaggio 

(70gr) 
Mortadella 

(70gr) 
Formaggio 

(70gr) 
Prosciutto di 

tacchino (70gr) 
Salumi (70gr) 

Formaggio 
(70gr) 

Prosciutto di 
tacchino (70gr) 

Allergeni 7     7     7               7          

Contorno 
*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

*Verdura (80gr)/ 

insalata (100gr) 

Allergeni                                    

Dessert 
Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Frutta (120gr) 

/Budino (1) 

Allergeni 3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    3 7    
Portate fisse cena: Semolino (1-9); Minestrina (1-9); Caffelatte (7); Purè di patate (7); Insalata, Carne/prosciutto frullato, pollo/vitello bollito (9); frutta fresca; mele cotte; 
omogeneizzati a richiesta, Budino (7) 
Allergeni (Reg. UE 1169/11): 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi   6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio 9. Sedano 10. Senape 11. Semi di 
sesamo  
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2. 13. Lupini 14. Molluschi 
*  I prodotti contrassegnati da asterisco sono surgelati 
**  La materia prima utilizzata per la preparazione è surgelata (verdura, carne, pesce, Pasta fresca) 
 LEGGENDA :  Pz : pezzo ; Gr : Grammi ; 1 : 1 porzione . 
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ALLEGATO G5 
 

 

 

 

TASSO OCCUPAZIONE ASP “SEN. B. 
BORELLI” TRIENNIO 2017-2018-2019 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

A.Li.Sa. – Azienda Ligure Sanitaria della Regione Liguria   C.F. / P. IVA   02421770997 

Sede legale: Piazza della Vittoria, n. 15, 16121 Genova (GE) - Tel. 010 548 4162 

Sede operativa: Via G. D’Annunzio n. 64, 16121 Genova (GE) – Tel. 010 548 8562 – 8563 

MAIL: direzione.alisa@regione.liguria.it    PEC: protocollo@pec.alisaliguria.it 

 

 

TASSO OCCUPAZIONE TRIENNIO 2017-2018-2019 
 
 
 
 
REPARTO RESIDENZA PROTETTA/R.S.A. MANTENIMENTO 
 
POSTI LETTO COMPLESSIVI N. 77 
 
2017   99% 
2018  99% 
2019  99% 
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ALLEGATO G6 
 

 

 

 

COSTI DISTACCO PERSONALE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
  

Mansione: O.S.S. (Operatore socio sanitario): 

 

Posizioni economiche: 

 

Cat. B7) n.3 Operatori  tempo pieno ore 36 sett.li +  n.2 Operatori Part time al 66,67%   

 

Cat. B3) n.1  Operatore tempo pieno 36 ore sett.li 

-  

- Totale costo mensile (13.460,88 + 3.020,06) = 16.480,94 € 

 Totale costo annuo € 16.480,94 x12  = € 197.771,28+ 

 

 

Mansione: Addetto alle pulizie: 

 

Cat. B7) n.1 Addetto  tempo pieno 36 ore sett.li  

-  

- Totale costo mensile = 2.826,88 € 

   Totale costo annuo €2.826,88 x 12= € 33.922,61+  

 

Rateo presunto mensile produttività  1.173,00 € 

      

Produttività presunte annua: (1.173,00 x 12) = € 14.076,00=

 _______________ 

 

Totale annuo       €  245.769.94  

 

 

 

N.B. Il rateo mensile  della produttività è presunto in quanto viene calcolata ed erogata nell’anno 

successivo per cui non è possibile definire l’importo che sarà comunicato alla cooperativa 

successivamente con fattura di congusaglio o con nota di accredito.  

 
 
 
 
 
 
 


